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(vegan)
Mini-Cracker mit Avocado-Limetten-Créeme und schwarzem Sesam

(vegetarisch)
Burrata auf Tomaten-Carpaccio mit Granatapfel und Basilikumol

(veggie)
Susskartoffeltarte mit Datteln und Feta dazu Sauce Hollandaise

(vegan)
Portobello auf Krauterbeet auf Rotwein-Schalotten-Jus mit Sellerieplree

(vegetarisch)
Ricotta-Gnocchi mit Salbei, Haselnussbutter und gebratenem Radicchio

(vegan)
Mousse von Blutorange und Rosmarin im Mini-Glas auBerdem ein Kasegang an Ciabatta (veggie)

(vegan & vegetarisch)
Variation aus:
Tiramisu- mit karamellisierter Feige (vegetarisch)
Mousse von dunkler Schokolade & Espresso (vegan)
Mandelcrisp und Beerenkompott (vegan)



