
LISE MEITNER

BU F F E T

VORSPEISENVARIATION

Tomate-Mozzarella mit Basilikumöl und gerösteten Pinienkernen

Antipasti-Auswahl mit marinierten mediterranen Gemüsevariationen

Melone an luftgetrocknetem Schinken

Scampi in Knoblauch-Olivenöl mit Rosmarin

Ziegenkäse an Honig, Birne und Rucola

AB 15 PERSONEN A PERSON 43€ 

klassisch mediterran

HAUPTSPEISEN

Saalower Jungschweinerücken an Salbei und Veloute

Lachsfilet auf dem Kräuterzitronenbett

BEILAGEN

Rosmarinkartoffeln aus dem Ofen

Mediterranes Grillgemüse mit Thymian

Tagliatelle in Zitronen-Olivenöl geschwenkt

DESSERTS

Tiramisu im Glas mit feinem Espresso Geschmack

Panna Cotta mit Beerenragout oder Salzkaramell


