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(alles ohne Hitze, servierfertig & elegant)

Mini-Ciabatta mit GrillgemuUse & Basilikumcréeme (vegan)
Rote-Bete-Carpaccio-Roéllchen mit Walnuss & Frischkase (vegetarisch )
Bruschetta-Trio: Tomate - Avocado : Pilz-Krauter (vegan)
Polenta-Krauter-Schnittchen (kalt serviert - vegan)
Gurken-Lo&ffel mit Dillcreme & Kresse (vegetarisch / vegan moglich)
Couscous-Pralinen mit Granatapfel & Minze (vegan)
Mini-Quiche kalt serviert mit Spinat & Feta (vegetarisch)
Veganer Frischkase im Filoteig mit Sesam & Chili (kalt)
Glasnudelsalat im Mini-Glas mit Erdnussbutter (vegetarisch)
Caprese-SpieBe klassisch & vegan (Tomate / Mozzarella bzw. Cashew-Kase)
Auberginenroéllchen mit Cashew-Ricotta (vegan)
Hummus-Trio mit Pitabrot-(vegan)
Pastasticks (vegan)
SuBkartoffel-Happen mit veganem Feta &-Maple (kalt)
Mini-Wraps mit Rucola, Paprika & Krautercreme (vegan / vegetarisch)
Linsen-Walnuss-Pate auf Roggenchip (vegan)
Mariniertes Gemuse-Carpaccio im Glas (vegan)

Tartelette mit Tomate-Mandel-Pesto (vegan)
Mini-Sandwich mit Rote-Bete-Aufstrich & Apfel (vegan)
Chicorée-Blatter mit Mango-Chili-Salsa (vegan)

Brot Sticks mit Pesto-Dip
Blatterteigkissen mit Spinat-Ricotta (kalt serviert - vegetarisch)

(kalt & im Glas oder als Happchen)

Mousse von dunkler Schokolade & Espresso (vegan)
Panna Cotta mit Beerenspiegel (vegetarisch oder auf Wunsch vegan)
Zitronencreme mit Keksboden & Minze (vegan)



